Bocconcini di gelato SNICKERS.
Ricetta

Bocconcini di gelato SNICKERS.

Tempo 10 min
Ingredienti 4 elementi
Dosi 12 porzioni

Conserva un lotto di questi mini bocconcini di gelato SNICKERS nel congelatore per un
trattamento estivo difficile da battere.

Ingredienti

¢ 1 (6 0z) SNICKERS Ice Cream tazza

e 1/2 tazza di arachidi, tritate finemente
e 1 oz cioccolato, fuso

e 2 tbsp salsa al caramello



Istruzioni

1. Usando 1/2 cucchiaio dosatore, raccogli 12 palline di gelato su una teglia foderata di
carta da forno. Congelare per circa 1 ora o fino a che non si rassoda.

2. Rotolare ogni pallina di gelato nelle arachidi tritate per ricoprire. Irrorate con la salsa
al cioccolato e caramello. Congelare per circa 2 ore o fino a che non si rassoda.
Conservare congelato fino al momento di servire.

3. Cambialo: arrotola le palline di gelato in briciole di biscotti al cioccolato o briciole di
biscotti al burro di arachidi.

Altre ricette simili.

Torta di crépe SNICKERS.

Tempo di cottura
40 min
Ingredienti

14 elementi


https://www.snickers.it/ricette/torta-di-crepe-snickers
https://www.snickers.it/ricette/torta-di-crepe-snickers
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Bombette di brownie con SNICKERS Ice Cream.

Tempo di cottura

55 min
Ingredienti

5 elementi

AT <5

ICE CREAM . &ﬁ ¢

Bevanda al caffe con SNICKERS ice cream.

Tempo di cottura
20 min
Ingredienti

7 elementi


https://www.snickers.it/ricette/bombette-di-brownie-con-snickers-ice-cream
https://www.snickers.it/ricette/bombette-di-brownie-con-snickers-ice-cream
https://www.snickers.it/ricette/bevanda-al-caffe-con-snickers-ice-cream
https://www.snickers.it/ricette/bevanda-al-caffe-con-snickers-ice-cream

Coppette di cheesecake e SNICKERS.

Tempo di cottura

35 min
Ingredienti

9 elementi

Source URL: https://www.snickers.it/ricette/bocconcini-di-gelato-snickers


https://www.snickers.it/ricette/coppette-di-cheesecake-e-snickers
https://www.snickers.it/ricette/coppette-di-cheesecake-e-snickers

